Vasarloi Tajékoztaté a LISS DESSERT CHEF habszifonokhoz

Koszonjiik, hogy a LISS Dessert Chef habszifont valasztotta. Ezzel az univerzalis konyhai eszk6zzel masodpercek alatt desszertek,
krémek, habkészitmények és szoszok készithetok. Hasznalat el6tt kérjiik, figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.
Az On késziiléke a kereskedelemben kaphaté nem visszavalthaté (nem betétdijas) habpatronnal miikodik.

Hasznalati utasitas:
1. Az els6 hasznalatbavétel el6tt, vagy ha hosszu ideig nem hasznalta a készuléket, el6bb alaposan tisztitsa meg a palackot és minden

egyes alkatrészt élelmiszerek szamara engedélyezett mosogatdszerrel, majd hideg vizzel 6blitse el, miel6tt a tejszint beletdltené.

2. Ontse bele a habszifonba a friss, hideg tejszint, vagy mas hozzavalét a recepttél fiiggéen. Ne téltsén a LISS habszifonba a palack név-
leges (irtartalmanal nagyobb mennyiséget (a tipustdl fliggéen 0,25 liter vagy 0,5 liter). A recept szerinti szilard hozzavaldkat elébb oldja fel
a csomosodas elkeriilése érdekében.

3 . Helyezze a tomit6gy(r(t (habkarika) a fej belsejébe (1. abra) és csavarjara 1.
afejet palackra egyenletesen és erételjesen. Ugyeljen, hogy a fejet ne
csavarja ferdén a palackra, hogy a menet ne sériljon meg!

4. Helyezze bele a LISS habpatront a patrontartoba.

5. Csavarja ra a patrontartét a gazbeeresztd szelepre (2. abra) a gazbearamlas
megindulasaig, amelynek jele egy szisszen6 hang. Egy feltoltéshez 1 patron
szlukséges. A készllék tartalmat razza 6ssze (3. abra) min 6-7erés, hatarozott
mozdulattal figgéleges iranyban. Ha a hab/habkészitmény/ nem elég kemény, a
készulék tartalmat. Ha a hab /habkészitmény/ nem elég kemény, a késziilék
tartalmat réazza 6ssze er8s, hatarozott mozdulatokkal a tejszinhab megfelel
felhabosodasaig. Varjon legalabb 1 percet a teljes patrontdltet bearamlasaig.
Csavarja ki a patrontartét és a patront. Egy gyenge szisszend hang a kicsavaras
koézben normalis jelenség. Vegye ki és tegye vissza a dobozaba az Ures
patronhivelyt.

Figyelem! A késziiléket ne razza a patrontarténal fogva!
6. A hab kiengedéséhez a késziiléket tartsa fiiggbleges helyzetben (a

formazocsé lefelé tartva) kb.1 cm-re a felllet felett. A diszitéshez 6vatosan
nyomja meg a nyomokart (3. abra). A kés6bbi hasznalat soran ha a hab 2.
/habkészitmény/ nem elég kemény, a készilék tartalmat razza Ossze er6s,
hatarozott mozdulatokkal a tejszinhab megfeleld felhabosodasaig.

b
£ f
7. A LISS habszifont mindig hiitészekrényben tarolja (idealis h6mérséklet [ /

4-5 °C, soha ne tegye a mélyhitébe vagy fagyasztéladaba!).

8 . A késziilék tarolasa toltott allapotban: vegye le a formazéd csovet a
kiereszt6 szeleprél, alaposan &blitse el és helyezze vissza. Hasznalat utan
tegye be a LISS késziiléket a hiitébe. igy a habszifon tartalma sokaig friss
marad.

9. Az iires LISS késziilék tisztitasa és tarolasa:

- Afej lecsavarasa el6tt a nyomokar lenyomasaval nyomasmentesitse

a késziiléket.
3.

- Hajtsa le a készulékrél a szifonfejet, és vegye le réla a formazoécsovet. Fogja
meg a szifonfej belsejében talalhatd szelep végét, mikozben a masik kezével
csavarja le a formazocsé tartét. (1. abra)

- Minden egyes alkatrészt alaposan tisztitson meg langyos, nem maré hatasu
mosogatoszerrel, majd meleg vizzel oblitse el (kb. 70 °C). Tavolitson el minden

zsir &s fehérje lerakodast. -
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- Mosogatégépben nem tisztithato. S : v
- A tisztitashoz ne hasznaljon forrasban Iévé vizet!

- A tisztitashoz ne hasznaljon éles targyakat vagy érdes anyagot!
- Az alkatrészeket meg kell szaritani, a fejet és a palackot kul6n tarolja.

Hasznos tanacsok:

1. Feltsltés el6tt a habszifont célszeri hideg vizzel vagy a hiitében jol lehdteni.
2 Legalabb 30% zsirtartalmq, allati eredetii, hideg tejszint hasznaljon habositashoz.
3 . Csak folyékony alapanyagot haszndljon. Ha az alapanyag magot, rostokat vagy egyéb szilard alkotdéelemet tartalmaz, a kiereszté szelep



4.

eldugulhat, vagy megakadalyozhatja a LISS készilék megfelel6 mikddését.
Edesitéshez porcukrot vagy folyékony édesitSszert hasznaljon. Kristalycukrot vagy sot,
hozzaadas el6tt, vizben vagy tejben oldja fel. Csak poritott vagy folyékony fliszereket hasznal-

jon. Még betdltés el6tt jol keverje 6ssze a hab alkotéelemeit, mint pl. krémpor és folyadék.
5. Tulrazas esetén a hab tul kemény lesz, ezért az 6sszerazast mindig az 5-6. pontban leirtak szerint

végezze.

6.

7.
8.

A hab kiengedését a készulék fejjel lefelé allé helyzetében kell végezni (a kifolyocsd lefelé néz),
masképp a palackbdl kiszokik a gaz és a hab bent marad a készulékben.

A legteljesebb élvezeti érték érdekében a habot a kitdltés utan azonnal talalja.

Ha huzamosabb ideig nem hasznalja készllékét, azt szétszerelt allapotban tarolja.

Biztonsagi eléirasok:

1.
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Mind a késziilék, mind a patronok nyomastarté edények, amelyek figyelmet és gondos ke-
zelést igényelnek.

. Figyelem: csak eredeti LISS Dessert Chef habszifon alkatrészeket hasznaljon! A készuléknél

soha ne alkalmazza mas gyartok alkatrészeit vagy mas tipusu LISS készullékek alkatrészeit.

. Onalléan ne végezzen semmiféle médositast a késziiléken.
. Ahibak hazi elharitasa, vagy a késziilék nem szabalyszerii hasznalata a garancia elveszi-

tését vonja maga utan.

. A sériilt késziiléket nem szabad hasznalni! A foldre ejtett készlléket vigye el szervizbe biz-

tonsagi ellenérzés céljabol.

. Javitasok céljabol az egész készuléket kildje be (fej és palack).

. Alkatrészek ligyében vegye fel a kapcsolatot a hivatalos forgalmazéval vagy a LISS Zrt.-vel.

. A hasznalati utasitast érizze meg.

. ALISS habszifont és patronokat a gyerekek eldl tartsa elzarva.

. A LISS habszifonok csak folyadékok habositasara hasznalhatok, tejszinhab, krémek,

gyumolcshabok, martasok, stb. elkészitésére.

Minden LISS alkatrész kdnnyen szerelhetd, ezért az eré6s mozdulatokat mell6zni kell.
Biztonsagi okokbdl a patron becsavarasa, vagy a fej lecsavarasa kézben a késziilék folé
hajolni tilos.

Nem megfelelé alapanyagok (husos termésfal vagy magok) hasznalata a szelep eltdmddését
okozhatja, ilyen esetben a kdvetkez6t tegye: a készilék fejét semmiképpen ne csavarja le!
Allitsa a késziiléket az asztalra és varjon, amig a tartalma leiilepszik. Utana takarja le a késziil-
ék fejét vastag ruhaval, és tébbszér nyomja meg a nyomdkart addig, ameddig a palackban
Iévé 6sszes gaz teljesen ki nem 6mlik. Ha még mindig nem tudja lecsavarni a fejet kérjuk, a
készlléket kuldje be hozzank javitasra.

A készilékrol a fejet csak akkor csavarja le, ha a palackban 1évé nyomas mar teljesen
megsziint. Nyomja a nyomokart a sziszeg6é hang megsziinéséig.

Ovja a LISS késziiléket a magas hémérséklettél (tlizhely, nap, siitd, mikrohullamos siits).

Ne rakja a készuléket a melyhiit6 rekeszbe vagy fagyasztoladaba.

A habszifon tisztitasat az A-C. abran lathato - alkatrészeire szedett - allapotban végezze.

Garancia

ALISS habszifonokat az eladasi id6t6l szamitott 2 éven belll ingyen megjavitjuk. A nevezett hataridé
alatt valamennyi olyan hianyossagot kijavitunk a LISS habszifonokon, amelyek bizonyithatdéan a hibas kivitelezésre vagy anyaghibara vezethet6k
vissza. A garanciabdl kizartak a normal elhasznaldédas (gumitémitések, kiszurétll), a szandékos vagy gondatlansagbdl elkdvetett sérllések, a
hianyos tisztitas, tovabba az olyan sériilések, amelyek a hasznalati utasitas be nem tartasabdl kdvetkeztek. A késziilék megfelelé6 mikodését

TISZTITAS

C

csak az eredeti LISS alkatrészek biztositjak.

A hasznalati utasitast gondosan olvassa el!

Tovabbi informaciok a: www.liss.hu cimen talalhatok.

Figyelem! A készulék szervizelését cégiink végzi, érdeklédjon a megadott elérhetéségeinken.

Mindségtanusitas

Késziilék megnevezése: Habszifon

Tipusa: LISS

Habszifontest anyaga: rozsdamentes acél (polirozott, csiszolt, festett)
Habszifontest Grtartalma: 0,51 0,251
Szlkséges patronok szama: 1 1
Szifonfej anyaga, kivitele: poliamid, fényes

Tartozékok: patrontarto, habformazokészlet

A késziilék minéségi osztalya: l.o.

Uzemi nyomas: 9 bar

A forgalmazo nyilatkozata: A készulék, az alkatrészek és a tartozékok az el6irasoknak megfelelnek.

LISS Zrt. 9653 Répcelak, 947/18. hrsz.
Tel.: +36-209-500-100, e-mail: liss@liss.hu
web: www.liss.hu,




